
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Тестоделитель APACH BAKERY LINE

ST M20

(Цена со склада в г.Москва)

474 204 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Тестоделитель ручной Apach Bakery

Line ST M20 используется для деления
заготовок из теста равной массы на
предприятиях общественного питания и
торговли. Практичная и быстрая система,
которая не нарушает характеристик
изделия, позволяет установить различные
типы решеток, чтобы осуществлять
различные виды деления на одной машине.
Дополнительные характеристики: Высота с
открытой крышкой - 1500 мм Вместимость 11
кг 20 кусков теста по 150-550 г, 1200 шт/ч
Дежи и головки из алюминиевого сплава, с
твердым анодированием Ножи и решетки из
нержавеющей стали 304 Внутренняя
поверхность из пищевого полиэтилена
Кювета круглая

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 33313
Производитель Apach Bakery Line
Страна производитель Италия
Гарантия, мес 12
Напряжение, в 380
Ширина, мм 720
Глубина, мм 700
Высота, мм 1100
Производительность, шт/час 1200
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 760х730х1350
Вес нетто, кг 200
Вес в упаковке, кг 219
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

                               1 / 1

https://mgzr.ru/catalog/mekhanicheskoe-oborudovanie/testodeliteli/testodelitel-apach-bakery-line-st-m20/?store=msk
https://mgzr.ru/catalog/mekhanicheskoe-oborudovanie/testodeliteli/testodelitel-apach-bakery-line-st-m20/?store=msk
http://www.tcpdf.org

